
                                               

             КАНДУРИН

Виробник: DolceBellO (Німеччина)

Призначення: Кандурин - це харчовий барвник на основі природних силікатів 
(слюд), використовується в харчовому і фармацевтичному виробництві для 
поверхневого фарбування виробів (мастика, глазур, шоколад, марципан, горіхи, 
печиво, льодяники, морозиво, сиропи, мармелад, желе, карамель, напої) в 
золоті, срібні та інтерферентними кольору.

Застосування: Кандурин простий у застосуванні: наноситься безпосередньо на 
виріб кістю або розпилювачем (в цьому випадку розводиться в спиртовому 
розчині), за трафаретом, а також може бути попередньо нанесений на форму. 
Кандурин надає алкогольним і безалкогольним прозорим
напоям перловий блиск.

Кандурин - перламутровий барвник, спеціально розроблений
для стимулювання продажів Вашої продукції. Даний вид
барвника володіє нейтральним смаком і є безпечним для
здоров'я, крім того він стійкий до високих температур і pH.
Кандурин додасть Вашим продуктам магічний блиск срібла,
та золота.
Фасування: пластмасові баночки, 5гр.
Строк зберігання: 3 роки від дати виробництва
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